
～大都市圏と生産地が手をつなぐ、新たな交流モデル企画第3弾～
北海道名寄市の”もぎたて農産品頒布会”のご案内
　一般社団法人中野区観光協会は、大都市圏と地域を繋ぐ新たな交流モデルとして、北海道名寄市とコラボ商品の
開発を中心に連携を深めてきました。今回、第3弾の企画として、北海道の肥沃な大地で一途に育てた旬のもぎたて
農産品を、驚きの価格とボリュームで提供することが可能となりました。つきましては、中野区観光協会会員様を
中心に数量限定にてご提供いたします。
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アスパラは、植え始めて苗になるまでに3年間
の時間を要する大変手の込んだ野菜です。
高い山々に囲まれた盆地である名寄市は、
昼夜の寒暖差が大きく、アスパラが甘みを
ギュっと蓄えるため、その成長には最も適
した環境です。根元までとっても柔らかい
名寄産アスパラは食卓に感動を運びます。

第2弾
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本来、生のとうもろこしは調理されるまで呼吸
をするため、どんどん糖度を失っていきます。
その為、一般の店頭にならぶ頃には、すっかり
鮮度が落ち、甘さもそこなわれている事が少な
くありません。
本商品は発送日の朝に収穫したとうもろこし
を、鮮度が落ちないように冷やし、その日に
発送する事で採れたてに近い状態でお届けする
事を徹底しています。果物以上の甘さを誇る
とうもろこしを一度体験下さい。
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名寄地域の農産物が美味しいと評判なのは、
やはり昼夜の寒暖差が大きいということにあり
ます。夏場では昼間に３０℃を越え夜になると
２０℃前後まで落ちるという特徴的な気候が、
じゃがいもやかぼちゃの甘みをぐっとひきだ
し、甘みだけでなく、身の柔らかさ、そして
ほくほくとした食感がたまらない一品となる
所以です。
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◇一般価格

��������,35��/*+&4��

! �   ��
�

◇観光協会会員様価格
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